
BBQ	  
BBQ voor volwassenen =  3 stukken vlees 
(totaal ongeveer 350gram)  

Kinderen tot 12 jaar = 2 stukken vlees 

Extra keuze vlees (per stuk)  

Bbqworst 
Gemarineerde varkenskotelet 
Varkenssate 
Kipsate 
5 kippenvleugels op stokje 
Hamburgers
Lamskotelet 

Tegen extra betaling ook te verkrijgen: 

Zalmpapillot 
Scampi brochette (5stuks) 

Inbegrepen is groentenschotel, stokbrood, 
sausen, bakken en kolen. 

Wij komen bakken tot het einde van 
uw evenement! (zonder extra kosten)

Eveneens de mogelijkheid om borden, 
bestek glazen ed te huren. 

1 zak briketten inbegrepen
extra zak aan €25

€ 19,00 

€ 13,50 

Desserts	  
Glaasjes van 8cl 

Keuze uit: 

Riz conde 
Diplomat 
Chocolade mousse wit 
Chocolade mousse melk 
Chocolade mousse puur 

Allemaal lekker vers, geen diepvries 
desserts! 

Gateau voor 20 personen € 70,00 

€ 2,00/stuk 

Filipijnse	  keuken	  
Voorgerechten: 

Loempia Shanghai: met varkensgehakt, wortelen, ui 

Loempia Sariwa: groentenmix met kipfilet en bruin 
zoetzuur saus.  

Siomai : chinese bolletjes gedompeld in sojasaus met 
citroen 

Soep: 

Sopas: Romige soep met macaroni, stukjes kippenvlees 
en groenten.  

Kip Lomi: dikke noedelsope met kip, mpiki noedels en 
groenten 

Hoofdgerechten: 

Kip Adobo of Varkens Adobo: gestoofde kip / 
varkensvlees met sojasaus, look en laurierblad 

Zoetzuur Gambas: gebakken gamba's met zoetzuursaus 

Garnalen met currysaus : garnalen bereid met 
kokosmelk en currypoeder 

Menudo: stoofschotel met varkensvlees, aardappelen, 
paprika, erwten en tomatensaus 

Bistek Tagalog: gemarineerde rundsvlees met ui, 
citroen en sojasaus 

Pinakbet: mix tropisch groenten met garnalen of 
varkensvlees 

Pancit: gebakken mienoedels met groenten, kip en 
varkensvlees 

Bicol expres: varkensvlees met kokosmelk, chilipeper 
en groenten 

Dessert : 

Leche flan: karamelvla met melk en eieren  

Turon: rijpe bananen gewikkeld in rijstvel 

€ 20,00 
per persoon 

€ 2,50 


